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Kärntner Gourmetnomade und Triester Olivenöl-Spitzenproduzent Vitjan Sancin 

Olivenöl-Rarität ErtÖl sorgt für Furore

Gourmetspezialist Herwig Ertl machte in den letzten Jahren mit eigenwilligen Kreationen wie seiner Käseschokolade, die in Kooperation mit Josef Zotter entstand, immer wieder von sich reden. Sein neuester Clou ist das ErtÖl, eine Cuvée aus drei verschiedenen Olivensorten. 

„Dieses gelb-grüne Öl ist etwas besonderes“, schwärmt Herwig Ertl. „Es hat ein ungemein intensiv fruchtiges Aroma und schmeckt sehr würzig mit einem rassigen „Pfefferl“.“ Die drei verwendeten Olivenarten sind neue, robuste Kreuzungen und wurden im Rahmen eines Versuchsprojektes mit der Universität von Perugia auf dem Monte d´Oro nahe Triest an der Grenze zu Slowenien gepflanzt. Herkömmliche Sorten sind oft ungeeignet für das kühle Triester Klima. Produziert wird dieses spezielle, zur Gänze entsteinte Öl von Vitjan Sancin, der Mitte der 1980er Jahre eine Vorreiterrolle beim Wiederbeleben der jahrtausende alten Tradition der Olivenölproduktion innehatte und es seinem langjährigen Freund Ertl widmete. 

Begeistert zeigt sich auch Hannes Müller, Patron und Küchenchef im Genießer-Landhotel Die Forelle am Weißensee in Kärnten (www.forellemueller.at). Er kreierte sofort ein passendes Gericht und das Carpaccio von der Seeforelle in ErtÖl mit Honig-Senfcrepe sollte man sich nicht entgehen lassen (Rezept siehe nach den Bildern).

Insgesamt wurden 120 Liter ErtÖl produziert und in 250 ml Flaschen abgefüllt. Eine Flasche kostet € 17,90.  
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