ART Redaktionsteam Presseservice . Bergstraße 12 . A-5020 Salzburg

Tel. 0043 (0) 662 / 822127 . Fax 0043 (0) 662 / 822127-20
e-mail: office@artmail.at . www.art-redaktionsteam.at

ART-TEXTSERVICE

Kunde:  Genießerhotels & -restaurants

ca. 3.900 Anschläge exkl. Adresse

Rückfragen: 0043 / (0) 662 / 82 21 27
Fact-Sheet:
Genießerhotels & -restaurants

Adresse: 


Geschäftsführung:



ART RedaktionsTeam GesmbH



Dr. Wolfgang Neuhuber



Bergstraße 12



A-5020 Salzburg



Tel. (0043) 662 / 82 21 27



Fax (0043) 662 / 82 21 27 – 20 



e-mail: office@artmail.at 



Internet: www.geniesserhotels.com 



bzw. www.art-redaktionsteam.at (Pressetexte und -fotos)  

Philosophie:
Verkaufs- und Marketingvereinigung von Hotels, die von den 



Besitzern persönlich geführt werden und die einen 



eindeutigen, vom Gast erkennbaren Schwerpunkt ihrer 



Aktivitäten in einer außergewöhnlichen Qualität im Bereich 



Küche und Weinkeller haben.

Mitgliedsbetriebe: 
Derzeit 27 (22 in Österreich, 4 in Südtirol, 1 in der 



Schweiz).



Österreich:

· Genießerhotel Almhof Rupp, Riezlern, Vorarlberg

· Genießerhotel Löwen, Schruns, Vorarlberg
· Genießer- & Kuschelhotel Gasthof Gams, Bezau, Vorarlberg
· Genießer-Landhotel Hohenfels, Tannheimer Tal, Tiro, 
· Genießerhotel Wellness Residenz Schalber, Serfaus, Tirol
· Central Spa Genießerhotel, Sölden, Tirol
· Genießerhotel Oberhofer, Telfes-Stubaital, Tirol
· Genießer- & Wellnesshotel Theresa, Zell im Zillertal, Tirol
· Genießerhotel Rauter, Matrei, Osttirol
· Genießer-Parkhotel Tristachersee, Lienz, Osttirol
· Genießerhotel Wulfenia, Hermagor-Nassfeld, Kärnten
· Genießer-Landhotel Die Forelle, Weißensee, Kärnten
· Genießer- & Wellnesshotel Karnerhof, Egg am Faakersee,

Kärnten

· Genießer-, Wellness- & Golfhotel Salzburgerhof, Zell am See, Salzburger Land

· Genießerhotel Döllerer, Golling bei Salzburg, Salzburger Land

· Rosenvilla & Genießerrestaurant Pfefferschiff, Salzburg

· Genießer- & Wellnesshotel Ebners Waldhof am See, Fuschl am See, Salzburger Land

· Genießer-, Wellness- & Golfhotel Salzburgerhof, Zell am See, Salzburger Land

· Genießerhotel Mühltalhof, Neufelden, Oberösterreich

· Genießerhotel Laabnerhof, Laaben, Niederösterreich

· Genießerhotel Jagdhof, Guntramsdorf, Niederösterreich

· Genießerhotel Landhaus Bacher, Mautern, Niederösterreich

· Genießerhotel & Weingut Sattlerhof, Gamlitz, Steiermark 



Südtirol:


· Genießer-Berghotel Kreuzbergpass, Sexten

· Genießerhotel Sonnalp, Obereggen

· Genießerhotel Bad Schörgau, Sarnthein

· Genießerhotel la maiena Life Resort, Marling bei Meran



Schweiz:

· Genießerhotel Le Grand Chalet, Gstaad, Berner Oberland

Gründungsversammlung: 
27. April 1995 in Golling bei Salzburg  (damals 14 




Betriebe)
 

Präsident:

Hermann Döllerer, Genießerhotel Döllerer in Golling



bei Salzburg

Geschäftsführer:

Dr. Wolfgang Neuhuber, ART RedaktionsTeam 




GesmbH, Salzburg 

Aufnahmebedfingungen: 
Das Küchenniveau muss sich in einem Bereich 




bewegen, der vergleichsweise mindestens einer bis 




zwei Gault Millau-Haube(n) entspricht und den 




kulinarisch bewussten und interessierten Gast 




anspricht. Die entsprechende Einschätzung des 




Qualitätsniveaus erfolgt durch die Mitglieder der 




Gruppe und ist von Bewertungen in diversen 




Restaurantführern völlig unabhängig.




Das Angebot des Weinkellers muss sich auf 




überdurchschnittlichem Niveau bewegen. Die 




Überprüfung erfolgt gegebenenfalls durch kompetente




Fachleute innerhalb der Gruppe.




Der Betrieb muss individuell geführt werden und 




konzernfrei sein. Die persönliche Note der Besitzer 




und der Bezug zum regionalen Standort und den 




Jahreszeiten sollte für den Gast sichtbar und spürbar 




sein.




Bei Hotelbetrieben ist nicht die Zahl der Hotel-Sterne

   


ausschlaggebend, sondern die überdurchschnittliche

   


Qualität innerhalb der jeweiligen Kategorie. 




Zusätzliche Mitgliedschaften eines „Genießerhotels“

   


bei einer bereits bestehenden Marketing-Gruppierung

   


(Romantik, Schlosshotels, etc.) sind möglich.

Verpflichtung:

Der neue Kooperationspartner verpflichtet sich, die 




vereinbarten Qualitätsgrundlagen einzuhalten und der 




Gruppe als Mitglied mindestens 3 Jahre verbunden zu 




sein.

